FOOD MENU

To share /

Cheese Platter €18
Allergenes : 1,7

Meat Platter €17
Allergenes : 1

Houmous €8

Allergénes : 1 a1l

Scampis Fries, sauce curry €12
Allergenes : 3.1a.3.10

Olives and bread €8
Allergeénes : 1,7

Vegetarian Gyoza € 10
Allergenes : 1,3,9,11

Duck Gyoza €12

Allergenes : 1,3,9,11

Chicken Samosa € 11
Allergenes : 1,3,9,11

Chicken Wings €14
(Lemon and pepper, Barbeque or Hot Buffalo)
Allergenes : 1,7
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Short rib beef burger, sauerkraut and garlic mayo sauce served with fries € 21
Allergenes : 1a.3.7.11

Beef Tartare prepared by us served with fries and salad € 20
Allergenes : 5.10

Chicken and avocado wrap served with fries €18
Allergenes : 1a,

Caesar Salad €10

(Iceberg, chicken breast, parmesan, tomatoes, anchovies, boiled egg, croutons and Caesar vinaigrette.)
Allergenes : 1a,3,4,7,10

Tataki tuna with sesame and avocado cream, served with fries €24
Allergenes : 1,3

Quinoa and chickpea salad €15

(Quinoa, cucumber, onion, peppers, tomato, chickpea)
Allergenes : 1

Capunti Caserecci, cherry tomatoes, tomato and basil pesto €19
Allergeénes : 1,7

Mirador




CEREALES CONTENANT DU GLUTEN

. CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES

(EUFS ET PRODUITS A BASE D’EUFS

. ARACHIDES ET PRODUITS A BASE D'ARACHIDES

. POISSONS ET PRODUITS A BASE DE POISSONS

. SOJA ET PRODUITS A BASE DE SOJA

LAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT (Y COMPRIS DE LACTOSE)

. FRUITS A COQUES (AMANDES, NOISETTES, NOIX, NOIX DE CAJOU, PECAN, MACADAMIA, DU
BRESIL, DU QUEENSLAND,

PISTACHES) ET PRODUITS A BASE DE CES FRUITS

9. CELERI ET PRODUITS A BASE DE CELERI

10. MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE

11. GRAINES DE SESAME ET PRODUITS A BASE DE GRAINES DE SESAME

12. ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES EN CONCENTRATION DE PLUS DE 10 MG/KG OU 10
MG/L

13. LUPIN ET PRODUITS A BASE DE LUPIN

14. MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE MOLLUSQUES
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Moco1 312 385
@ mirador.lu

mirador_club


https://www.google.com/search?q=mirador&sca_esv=564680935&ei=cGQAZbuRG8WI9u8P5o2WgAg&ved=0ahUKEwi7idPkk6WBAxVFhP0HHeaGBYAQ4dUDCBA&uact=5&oq=mirador&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiB21pcmFkb3IyBRAAGIAEMgUQABiABDILEC4YgAQYxwEYrwEyBRAAGIAEMgUQABiABDIFEAAYgAQyBRAAGIAEMgUQABiABDIFEAAYgAQyCxAuGIAEGMcBGK8BSK8HUABYugVwAHgBkAEAmAF0oAH6BaoBAzAuN7gBA8gBAPgBAcICBxAAGIoFGEPCAgsQLhiABBjHARjRA8ICBRAuGIAEwgIHEC4YigUYQ8ICFhAuGIoFGEMYlwUY3AQY3gQY4ATYAQHCAg0QLhiKBRjHARivARhD4gMEGAAgQYgGAboGBggBEAEYFA&sclient=gws-wiz-serp#

HOT WHITE WINE

CAPPUCCINO €4 PINOT GRIS BIO -~ €8/ 35
KRIER WELBES (LUX)
COFFEE /| AMERICANO €4 cian o N
ESPRESSO €3
.COM CABACO €7 /33
VANILLA/CARAMEL €5
LATTE MACCHIATO ROSE WINE
SOFTS GRIS DE GRIS €8/ 35
B!l / .COM €8.5/38
WATER VIVA/ROSPORT 0.5 € 5
COLA / FANTA / SPRITE €4 RED WINE
ICED TEA / GINGER BEER
FRESH ORANGE JUICE €6 PINOT NOIR BIO € 11/ 49
JUICES e MOULIN A VENT €9/ 42
Gt bl BARBERA D'ALBA €7/ 30
PASSION FRUIT
PINEAPPLE/COCONUT
WINE SEASONAL/
DIEKIRCH €4/7.5 b
GOOSE IPA €5/8.7
FRANZISKANER €4.5/8.3 CREMANT €9/ 42
'LE CASTEL' BRUT
LEFFE €4.5/8.5

CREMANT 'JULIE' €9/43

BEER IN BOTTLE ROSESE ¢

CORONA 6 PROSECCO €8/ 33
CIDER €6 CHAMPAGNE €12/ 80
DIEKIRCH 0.0% €5 moét & chandon
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